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Besondere oAperilif-Emplehilungen

MARIE MOTZENBACKER SAUVIGNON BLANC BRUT

Entdecken Sie den Sauvignon Blanc Brut vom Sektgut Motzenbécker, ein Meisterwerk der klassischen Flaschengérung aus
Deidesheim. Dieser 6kologisch hergestellte, vegane Sekt verfiihrt mit einer komplexen Aromenvielfalt von Hefegebick,
Geif3blatt, Apfel und Stachelbeere, erganzt durch eine zarte, verhaltene Perlage. Mit 12,5 % vol Alkohol, einer frischen

Saure von 7,4 g/l und einer Restsiif3e von 6,0 g/l prasentiert sich dieser Sekt als perfekter Aperitif

- ein animierender Auftakt, der die Essenz unserer Region in jedem Schluck zelebriert.
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MANUFAKTUR JORG GEIGER AECHT BITTER
(alkoholfrei)

Erleben Sie mit "Aecht Bitter!" einen auf3ergewohnlichen alkoholfreien Aperitif, der die Essenz der Schwébischen Alb ein-
fangt. Die Basis bildet der gerbstoffreiche Saft der Griinen Jagdbirne, harmonisch ergénzt durch die frische Saure der
Roten Stachelbeere. Florale Noten von Orangen-, Akazien- und Holunderbliiten verbinden sich mit der herben Wiirze von
Schafgarbe und Wermut zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis. Dieser Aperitif ist eine Hommage an die raue, doch
wunderschoéne Landschaft seiner Herkunft, perfekt abgerundet durch eine feine Bitternote, die zu herzhaften Speisen oder

als erfrischender Start in den Abend einladt.

Die heutigen Empfehlungen auf3erhalb unserer Speisekarte erfragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern.
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@ Mit diesem Symbol kennzeichnen wir unsere vegetarischen Gerichte sowie solche, die - leicht abgewandelt -

auch vegetarisch zubereitet werden konnen.



Friihlingssalate mit Rhabarber-Joghurtvinaigrette

gerésteten Haselniissen und Gartenkresse
Filetspitzen in Cognac - Pfefferrahmsauce

mit Blumenkohl! ,polnischer Art“ und Krauterspitzle

Sorbet von der Amalfi-Zitrone

gerne aufgegossen mit Limoncello
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Seesaibling aus der Gewiirzbeize
mit Wasabivinaigrette und Kohlrabi-Koriandersalat
2023 Auxerrois
Schwarztrauber, Muf3bach

Schaumsiippchen vom Birlauch
mit Meerwassergarnele und Zitronencrotitons
2023 Rosé
Pfeffingen, Bad Diirkheim
Rosa gebratener Lammriicken
mit Butterkruste, gefiillter Zucchini und rémischen Nocken
2021 ,Blackprint® Rotwein Cuvée
Markus Schneider, Ellerstadt
Karotten-Haselnuss Kiichlein
mit Pistazieneis und eingelegten Birnen
2022 ,,Sonnentropfen” Riesling
Schifer, Bad Diirkheim

als 4-Gang Menii 89 / mit Weinbegleitung 113
als 3-Gang Menti (ohne Suppe) 77 / mit Weinbegleitung 97

Bestellannahme fiir unsere Mentis bis 13:45 bzw. 20:45 Uhr



VORSPEISEN

Seesaibling aus der Gewiirzbeize

mit Wasabivinaigrette , Avocado und Kohlrabi-Koriandersalat..............c..cccoccoiiiiiiiiiiiiiiiiicne,
Friihlingssalate mit Rhabarber-Joghurtvinaigrette,

gerésteten Haselntissen und GartenKresSe..........ooovveieieiicuiiciciiiiee e
Lauwarmes Carpaccio vom Saumagen

mit Birlauchvinaigrette, Salatbouquet und CroQtons..........cccocoeeieiicuiiciiiiicecee

Terrine von Schwarzfederhuhn

mit Foie gras, Pistazienvinaigrette und Brioche................ccccccooiiiiiiiiiiiiii,

SUPPEN
Schaumsiippchen vom Béirlauch

mit gebratener Meerwassergarnele und ZitronenCroUtonS..........ccueeeeeericeieciecieeeie e,

Kanzlersuppe
Rinderkraftbriihe mit Markkl63chen, Gemiise und LiebstGekel.......oooooioiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiccce

FANGFRISCH
Gebackener Steinkohler

mit Frankfurter Griiner Sauce, Zitrone und Butterkartoffeln.............cccccccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeee,

Filets von der Rotbarbe
mit Oliven-Paprika-Tapenade, Safran-Garnelenrisotto und Brokkoli.........ccccoooviceiiiiiiniinninne,

VON DER WIESE

Pfalzer Lieblingsgericht

Saumagen, Bratwurst und Leberknédel mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree............ccccoccoveeennenne.
Rosa gebratener Lammriicken

mit Thymian-Tomatenkruste, gefiillter Zucchini und rémischen Nocken..............cccoccocuvvvecnncenen.
Pfilzer Rumpsteak

mit Krduterbutter, Spargel a la Creme und Bratkartoffeln................ccccoocooiiiiiiiiiiiiiiiccccee
Im Wurzelsud geselchter Kalbstafelspitz

mit Frankfurter Griiner Sauce und Butterkartoffeln.............c...cccooooiiiiiiiiiiiiiiiiic

Filetspitzen in Cognac - Pfefferrahmsauce

mit Blumenkohl! ,polnischer Art” und Krauterspatzle........ccccocvicomiciiiiiiiiiiciiesieeee,



VEGETARISCH

Gnocchi in Biarlauchsauce @

mit grinem Spargel und gehobeltem PeCOriNo...........ccccoociiiieiiiiiciiiciccieee e,

Pfilzer Stangenspargel @

im Krautercrépe mit Sauce Hollandaise gratiniert.............ccccoooeiiiiioiiiiiiiiiicciccee

Weitere Gerichte finden Sie auf unserer separaten vegetarischen Karte.

KASE

Auswahl von Rohmilchkise

mit Trauben und Feigensent...........cccocooeiiiiiiiiieciiiccccee e, 3 Sorten (75 g Kase)
......................................................................................................................... 5 Sorten (125 g Kése)
......................................................................................................................... 7 Sorten (175 g Kése)
DESSERT

Karotten-Haselnuss Kiichlein

mit Pistazieneis und eingelegten Vanillebirnen............cccccooovoiiiiiiiiiiiiiiiiiicce
Sorbet von der Amalfi-Zitrone

gerne aufgegossen mit LIMONCEIIO.............ccooouiiiiiiiiiiiiiecie s

Dreierlei Panna Cotta - Banane / Karamell / Brombeere -

MIt Valrhona-SchiOKOIAAEIEIS. ... ..ottt ettt e e e e e e e e e e e e emneemeen

»Espresso Spezial“

Créme briilée, Praliné und ESPIreSSO.......couuu i
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Der ensle @M@ @WW

Portion Pfilzer Spargel

mit handaufgeschlagener Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln...

dazu Auswahl unserer Lieblingsschinken ......................................................................
dazu in zerlaufener Butter gebratenes Kalbsschnitzel...............................

dazu SpiefS mit Meerwassergarnelen ................................................................................

Wir garen den Spargel mit leichtem ,Biss®, so dass er sich -auf die Gabel gelegt-

ein wenig durchbiegt. Wir kénnen aber auch anders....

Unsere Weinempfehlung zum Spargel

2023 Auxerrois Schwarztrauber, Muf3bach 0,251tr.9 | 0,751tr. 27
2023 Rosé, Pfeffingen, Bad Diirkheim 0,251tr. 950 | 0,751tr. 32
2023 Sauvignon Blane, Motzenbicker, Deidesheim 0,251tr. 890 | 0,751tr. 29

_4 -

24

32

12
16
19

19

14

18

17

2950

14
19

21



