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Sie sind auf der Suche nach einem passenden Geschenk?
Zum Beispiel fiir Weihnachten, einen Geburtstag oder den
Hochzeitstag? Warum nicht ein romantisches Abendessen,
einen Gourmet-Kochkurs oder eines unserer vielfaltigen
Arrangements verschenken? Wir stellen gerne individuelle
Gutscheine fiir Sie zusammen oder Sie bestellen gleich

online unter:

Herausgeber

Deidesheimer Hof

Marktplatz 1 - 67146 Deidesheim
Telefon (06326) 96870
info@deidesheimerhof.de
deidesheimerhof.de

Alle Speisen werden von uns frisch fir Sie zubereitet. Das &ndert nichts
daran, dass darin, wenn auch nurin Spuren, allergene Stoffe enthalten sein
konnen, wie zum Beispiel: Glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fisch,
Erdniisse, Soja, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupine,
Weichtiere oder Sulfite. Falls bei Ihnen eine Unvertréglichkeit besteht, wenden
Sie sich bitte vertrauensvoll an uns. Wir beraten Sie gerne und bereiten Ihre
Speisen nach Méglichkeit so zu, dass einem allergenfreien Genuss nichts im
‘Wege steht. Wirverzichten bei der Zubereitung unserer Gerichte aufkiinstliche
Farbstoffe und Geschmacksverstarker. Alle Preise angegeben in Euro, inklu-
sive Mehrwertsteuer.

LIEBE FREUNDE DES
DEIDESHEIMER HOFS,
LIEBE GASTE

Unser Haus ist ein Ort der Begegnung und des freudigen Mit-
einanders. Gerne machen wir es uns taglich zur Aufgabe, die
wertvolle Zeit unserer Géste in zauberhafte Momente zu ver-
wandeln. Auch das Jahr 2024 wartet daher auf mit fantastischen
Ereignissen, die Gaumen und Gemiit erheitern. Aber entdecken
Sie am besten selbst. Wir wiinschen [hnen viel Freude mit un-
seren Veranstaltungen und erlebnisreiche Stunden und Tage

bei uns im Deidesheimer Hof.

Wir freuen uns auf unser nachstes Wiedersehen mit Ihnen.
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DIE MAGIE DES TRUFFELS
9.,10. UND 16., 17. FEBRUAR 2024

DAS DINNER AM VALENTINSTAG
14. FEBRUAR 2024

FANGFRISCH - UNSERE FISCHWOCHEN
14. FEBRUAR (4schermittwoch)— 3. MARZ 2024

DAS GROSSE FISCHMENU
25. FEBRUAR 2024

DIE KUCHENPARTY
2. MARZ 2024

OSTERN
31. MARZ/1. APRIL 2024

ALLES LIEBE ZUM MUTTERTAG
12. MAI 2024

SCHAUMENDE PFALZ /
BEST OF SEKT
1. JUNI 2024

JAZZ IM HOF
30. JUNI 2024

SOIREE BRETONNE
5. UND 6. JULI 2024

BELLA ITALIA
14. JULI 2024

DEIDESHEIMER WEINFEST
9.—12. AUGUST 2024
und 16.—19. AUGUST 2024

DAS ERSTKLASSLER-MENU
27. AUGUST 2024

UNSERE WILDWOCHEN
1. OKTOBER —27. OKTOBER 2024

DAS GROSSE WILDMENU
27. OKTOBER 2024

DIE HALLOWEEN-KUCHENPARTY
31. OKTOBER 2024

OKT

DIE GANS IST DA!
GANSESSEN IM NOVEMBER

FOUR HANDS DINNER
17. NOVEMBER 2024

NOV

DEIDESHEIMER WEITHNACHTSMARKT
FR—SO AN ALLEN VIER ADVENTSWOCHENENDEN

DER NIKOLAUS KOMMT!
6. DEZEMBER 2024

WEIHNACHTEN ZU HAUSE
24. DEZEMBER 2024

FESTLICHE WEIHNACHTEN IM
DEIDESHEIMER HOF
25./26. DEZEMBER 2024

DIE SILVESTER-GALA
31. DEZEMBER 2024

DEZ

DIE KUCHENPARTY
15. MARZ 2025

MAR

Alle Preise sind unter Vorbehalt glltig. Gerne kénnen Sie sich

auf unserer Homepage unter www.deidesheimerhof.de tagesaktuell
informieren. Bei den mit Stern () gekennzeichneten Veran-
staltungen bitten wir um VorabUberweisung unter dem Stichwort
des jeweiligen Events. IBAN DE84 5465 1240 0000 033142,

BIC MALADESIDKH, Sparkasse Rhein-Haardt

Verbindliche Reservierungen konnen bis 10 Tage vor Veranstaltungs-
beginn kostenfrei storniert werden. Danach miissen wir Ihnen leider
100% des vollen Preises in Rechnung stellen.



DIE MAGIE
DES TRUFFELS

Wenn im Restaurant Schwarzer Hahn gehobelt wird, fallen
keine Spéne, sondern hauchdiinne Scheiben feinster Triiffel.
Gehen Sie mit unseren Kiichenchefs Stefan Neugebauer und
Felix Jarzina auf Schatzsuche nach den Diamanten der Wilder.
Triiffelliebhaber aufgepasst und seien Sie bei unserem Triiffel-
menti der Extraklasse dabei. Verwohnen Sie Ihren Gaumen mit

etwas ganz Besonderem.

Amuse bouche

Chatreuse
von Wachtel und Foie Gras
mit Triiffelgelée und Apfel

St. Jakobsmuschel - in der Schale gebacken -
mit Blattspinat und Triffelhollandaise

Blumenkohl aus der Tajine
mit gehobeltem Périgord Triiffel

und Creme Fraiche

Crépinette
vom Kalbsfilet mit Artischocke und Sauce Périgord

Birnentarte

mit Triiffelsabayon und Vanille-Schmandeis

Petit Fours

230 €

1Ubernachtung im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Friihstiick

Triiffelmenti im Restaurant Schwarzer Hahn
am Freitag- oder Samstagabend

330 €

9./10.02. (Freitag/Samstag) 10./11.02.2024 (Samstag/Sonntag)
16./17.02. (Freitag/Samstag) 17./18.02.2024 (Samstag/Sonntag)



MITTWOCH

14. FEBRUAR

DASDINNERAM  VALENTINS:MEN
VALENTINSTAG 0

Gebackene St. Jakobsmuschel

auf Rote Beete-Himbeersalat

Was gibt’s am Valentinstag Schoneres als Blumen? Richtig, ein .
. . .. mit Dillvinaigrette
romantisches Essen in unserem Restaurant St. Urban. Uberra-

schen Sie Thre Liebste oder Liebsten mit einem besonderen Meni . .
Getriiffeltes Erbsenschaumsiippchen

mit Wildlachs

fiir zwei am Valentinstag.

Medaillons vom Kalbsfilet
mit Vanillekarotten, Morchelrahmsauce
und Rosmarinkrapfen

Passionsfruchttortchen
mit Ananascarpaccio und Sorbet

MENU-PREIS PRO PERSON
85 €

UNSER VALENTINS-SPEZIAL

1 Ubernachtung im Komfort-Doppelzimmer

inklusive Friihstick
FUR ZWEI PERSONEN
ZUM VORZUGSPREIS VON

225 €

8 VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024 DAS DINNER AM VALENTINSTAG 9



AB ASCHERMITTWOCH

14. FEBRUAR -3. MARZ

FANGFRISCH

UNSERE FISCHWOCHEN MIT DEM BESTEN
AUS SALZ- UND SUSSWASSER

Tiefseetaucher der Gourmetwelt aufgepasst! Freuen Sie sich
wiéhrend unserer Fischwochen im Restaurant Sankt Urban auf
fangfrische Kostlichkeiten aus heimischen Gewissern und vie-
lem ,Meer®. Angeln Sie sich ab Aschermittwoch Ihr Lieblings-

gericht von unserer Fisch- und Krustentierkarte.

-~ T

e
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25. FEBRUAR (Sonntag)

GROSSES FISCHMENU -SPEZIAL

1Ubernachtung im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Friihstiick

FUR ZWEI PERSONEN
ZUM VORZUGSPREIS VON
225€
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SONNTAG

25. FEBRUAR

BEGINN 12:30 UHR

DAS GROSSE FISCHMENU

IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Ein echtes Highlight fiir Feinschmecker ist unser
erlesenes Fischmenii im Restaurant Schwarzer Hahn.
An diesem Sonntagmittag bringen wir nur das Beste,

was Meere und Seen zu bieten haben, aufden Tisch.

Amuse bouche

Bretonischer Hummer
mit Mandel, Salzzitrone, Buttermilch
und Krautereis

St. Pierre im Lauchmantel
mit Imperial Kaviar, Meeresspargel

Medaillon vom Atlantik Seeteufel
mit Venus- und Bouchot Muscheln,
Totani Kalamar und hellem Tomatenfumé

Kotelette vom Glattbutt
mit Safranfenchel, Sellerierisotto
und Pernod Sauce

Champagnersorbet mit Himbeeren

Petit Fours

MENU-PREIS PRO PERSON
195€*

FANGFRISCH — DAS GROSSE FISCHMENU n



SAMSTAG

2. MARZ

AB 19:30 UHR (BIS 0:00 UHR)

DIE
KUCHENPARTY

..FUR FEINSCHMECKER IN FEIERLAUNE!

It’s party time! Genief3en einen Abend der Genuss und Lebens-
freude. Flanieren Sie durch unsere Kiichenwelt von Kochstation
zu Kochstation und genief3en Sie in lockerer Atmosphére, guter
Laune und Live-Musik, zahlreiche Kostlichkeiten direkt rund
um den Herd. Abgerundet wird Ihr Rundgang mit einem Zwi-
schenstopp an den Probierstinden befreundeter Winzer.

PREIS PRO PERSON
165€*

Inklusive Speisen und Getrdnke

SAVE
THE DATE
AM 31. OKTOBER 2024

STEIGT UNSERE HALLOWEEN-
KUCHENPARTY

12 VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

1.- 3. MARZ (Freitag - Sonntag)

KUCHENPARTY MIT KOPFKISSEN

2 Ubernachtungen im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Friihstiick

5-Ginge Feinschmeckermenii
im Restaurant Schwarzer Hahn am Freitagabend

Teilnahme an unserer Kiichenparty

am Samstagabend @
ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON

55556

Finzelzimmeraufpreis 75 €

DIE KUCHENPARTY 13



Unser Sommelier empfiehlt:

Forster Ungeheuer — einfach ungeheuer ...
Elegant, kraftvoll, feinfruchtig, mineralisch,
vielfiltig, ein grofRartiger Riesling

aus der Forster Spitzenlage.

L

5

HARAKTER
KOPFE

Weingut Lucashof - Wiesenweg 1a - 67147 Forst/Pfalz
www.lucashof.de

OSTERN

IM DEIDESHEIMER HOF

So schmeckt Ostern! Wenn Sie sich und Ihre Lieben an den
beiden Osterfeiertagen von uns verwohnen lassen méchten,
iberraschen Sie unsere Kiichenchefs mit grof3en und kleinen
Ostermeniis. Gerne konnen Sie Thr Lieblingsgericht auch aus
unserer Karte auswéhlen. Am Ostersonntag sind beide Restau-
rants — Schwarzer Hahn und Sankt Urban - mittags und abends

gedffnet. Am Ostermontag ist unser Restaurant Sankt Urban

mittags und abends fir Sie da. Reservieren Sie Ihren Tisch

bitte friihzeitig.




ONNTAGLNH)MONTAG

31. MARZ/1. APRIL

0STER-MENU

IM RESTAURANT SANKT URBAN

Seesaibling
mit Wasabi Vinaigrette
und Kohlrabi-Koriandersalat

Schaumsiippchen vom Birlauch
mit Meerwassergarnele

und Zitronencrotutons

Rosa gebratener Lammriicken
mit Thymian-Tomatenkruste,
gefiillte Paprika und romischen Nocken

Karotten-Haselnuss Kichlein

mit Pistazieneis und eingelegten Birnen

4-GANGE-MENU
PREIS PRO PERSON
89 €

3-GANGE-MENU
(OHNE SUPPE)
PREIS PRO PERSON

77 €
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ONNTAG

31. MARZ

0STER-MENU

IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Amuse bouche

Carpaccio von der St. Jakobsmuschel
mit Sauerrahm, Kaviar

und Limettenvinaigrette

Aprikosenravioli
mit Morchelrahmsauce

und Bio Eigelbcreme

Gebratener Loup de mer
mit Artischockenrisotto, Paprika
und Champagner-Estragonsauce

Osterlamm
mit gefiillter Kohlrabi, Kartoffelcannelloni
und Barlauchsauce

Mandelbliite und Rhabarber
mit Ivoire Schokolade

5-GANGE-MENU
PREIS PRO PERSON

190 €

4-GANGE-MENU
(OHNE RAVIOLD
PREIS PRO PERSON
165 €

FROHE OSTERN IM DEIDESHEIMER HOF 17



*Roulette *Black Jack *Automaten

SPIELBANK G
BAD DURKHEIM

Wir freuen uns auf lhren Besuch.
SchloBplatz 6-7 » 67098 Bad Dirkheim
wiww.spielbank-bad-duerkheim.de

Eintritt ab 18 Jahren nach Vorlage eines glltigen Personalausweises,
Gliicksspiel kann stichtig machen. Informationen zum verantwortungshe-
wussten spielen finden Sie unter www.spielbank-bad-duerkheim.de

SAMSTAG - MONTAG

30. MARZ-1. APRIL

OSTERN
INDERPFALZ

Osternist wie gemacht fiir einen Kurzurlaub. Lassen Sie die
Seele baumeln, abgeschieden von Stress und Alltag. Bei uns

finden Sie Entspannung und Erholung pur.

UNSER OSTER-PAKET

2 Ubernachtungen im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Friihstiick

3-Gange Abendessen
im Restaurant Sankt Urban am Samstagabend

4-Génge Ostermenii
im Restaurant Schwarzer Hahn

am Sonntagmittag oder Abend @

ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON
515 €

Finzelzimmeraufpreis 75 €

FROHE OSTERN IM DEIDESHEIMER HOF

19



SONNTAG

12. MAI

MUTTERTAG

EINFACH MAL ,DANKE®“ SAGEN

Das Wertvollste, was wir Menschen besitzen, ist Zeit. Insbeson-
dere wenn Sie diese mit Ihrer Mutter und der ganzen Familie im
Deidesheimer Hof verbringen. An diesem Ehrentag ist unser Res-
taurant Sankt Urban mittags und abends sowie unser Restaurant
Schwarzer Hahn mittags fiir Sie ge6ffnet.

L
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MUTTERTAGS-MENU

IM RESTAURANT SANKT URBAN

Spargelsalat
mit Erdbeeren, Minze, gerducherten Mandeln
und Pastrami

Schaumsiippchen
von Frankfurter Krautern
und kleinem Raviolo

Rahmbraten vom Kalbsentrecote
mit Cognac-Egerling Sauce,
gerdstetem Brokkoli und
Kartoffel-Parmesan Gratin

Tiramisu
mit Latte Macchiato Eis
und Mandelsauce

4-GANGE-MENU
PREIS PRO PERSON

85€

3-GANGE-MENU
(OHNE SUPPE)
PREIS PRO PERSON
75 €



BEGINN 12:30 UHR ) i {
- Gabriele M. Gerner
'I"I' Aquarell - Acryl - Collagen

MUTTERTAGS-MENU e

9 (0) 63 26 / 96 54 31
mgerner@t-online.de

FaFas

IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN
Amuse bouche

Roulade von Seezunge
und Meerwassergarnele

auf Rote Beete Carpaccio
und Kerbel-Kapernvinaigrette
Rote Gambas
mit Sot I'y laisse vom Perlhuhn,

Zitronengnocchi, weiflem Spargel
und Spargelvelouté

Rinderfilet ,,Wellington®
im Blitterteig gebacken
mit Pilzduxelles, tourniertem Gemiise
und Triffeljus

Erdbeer-Pistazien Chatreuse
mit Zitroneneis

Petit Fours

5-GANGE-MENU
PREIS PRO PERSON

175€

23
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SCHAUMENDE
PFALZ

BEST OF SEKT

Dieser Abend verspricht Genuss fiir alle Sinne, denn der Trend Aperitif
zu deutschen Sekten ist ungebremst. Weinliebhaber/innen

schitzen Trauben von besonders guten Weinbergen, exquisites Cevice vom Loup de mer

Handwerk und eine Leidenschaft fiir die Region — denn das mit Verbene und Gartengurke
alles steckt in Pfélzer Sekt. Und ein ,Best of“ dieser grof3artigen

Schaumweine hat unser Sommelier fiir Sie zusammengestellt.

Medaillons vom Hummer
mit Estragonfumé, Fenchel
Genief3en Sie perlende Spitzenprodukte der besten Pfélzer . .
und gerauchertem Paprika
Sektmanufakturen bei einem harmonisch abgestimmten
5-Giénge Mentii von Stefan Neugebauer und Felix Jarzina im Res- Ravioli von der Foie Gras
taurant Schwarzer Hahn. Wir sagen ,,Cheers®. mit gehobelter Triiffel
und Spitzkohl a la creme
31. MAI - 2. JUNI (Freitag - Sonntag) Poulet de Bresse
mit Pfifferlingen souffliert,
Petersilien-Mousseline und Sauce Riche

2 Ubernachtungen im Komfort-Doppelzimmer

inklusive Friihstiick Amalfi Zitronenkiichlein
mit Beeren-Auslese Eis
3-Giinge Abendessen und roten Ingwertrauben
im Restaurant Sankt Urban am Freitagabend
Petit Fours
Teilnahme an unserer Sektgala
am Samstagabend
250€*

565 €
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JAZZ IM HOF

SWINGING SUNDAY

»Let’s Jazz“ heifdt es wieder an diesem beschwingten Sonntag in
der unvergleichlichen Atmosphére unseres Hofgartens. Dabei
genieflen Sie fetzigen Jazz und Swing. Zum Ohrenschmaus ser-
vieren wir Ihnen nach dem Aperitif mit kleinen Hiappchen ein
temperamentvolles 3-Génge Menii. Mitschnippen, Mitwippen

und Mitjazzen sind garantiert.

26

Amuse bouche
Bowl
mit mariniertem Thunfisch, Lauch, Wakame,
Ingwer, Mango und Glasnudeln
Am Stiick gebratener Rinderriicken
mit Nadelbohnengemiise, Paprikarisotto
und Rosmarinjus
Haselnuf3schnitte

mit marinierten Blaubeeren
und Raffaello Eis

155 €*

SONNTAG, 30. JUNI

1 ﬁbernachtung im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Frihstick

225 €

27



FREITAG UND SAMSTAG =

5.+ 6. JULI

BEGINN 19:00 UHR

SOIREE
BRETONNE

SCHLEMMERURLAUB NACH FRANKREICH

An diesem Wochenende im Juli mochten wir Sie zu einem

Schlemmerurlaub in und um das Gartenhaus in unserem Hof-

garten einladen. Die Sommer-Restauration unseres Restaurants IVI E N U B R ETO N i
7

Schwarzer Hahn entfiihrt Sie zu einem besonderen Ausflug an

die franzosische Atlantik Kiste. Amuse Bouche

Safran-Muschel Fumé

5.— 7. JULI (Freitag — Sonntag) Franzosische Fisch-Klassiker auf Eis:
Austern, Hummer, Pulpo, Sepia, Langustine,
Coquilles St. Jacques,

AR R,A N G EMENT marinierte Bohnen, Sauce Rouille,
— S 0 I R EE B R ETU N N E“ Vinaigrette, Salzbutter

2 Ubernachtungen

im Komfort-Doppelzimmer Kleiner Seeteufel

inklusive Friihstiick mit Paprika Sugo, gritnem Spargel und Oliven

3-Ginge Abendessen Salzwiesenlamm im Artischockenboden
im Restaurant Sankt Urban mit Pfifferlingen, Erbsen und Tomaten Estragon Jus
am Freitagabend

Geeistes Cidre Siippchen

Teilnahme an unserem Soirée Bretonne mit Vanille-Creme Fraiche Eis und Karamellhippe
am Samstagabend

Petit Fours

ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON

510 € .
. . . R MENU-PREIS PRO PERSON
Finzelzimmeraufpreis 75 € 195 € *

28 VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024 SOIREE BRETONNE 29



SONNTAG

14. JULI

BEGINN 12:30 UHR

BELLAITALIA

GEMUTLICH FEIERN WIE IM SUDEN

Bei akuter Sehnsucht nach Sommerurlaub wirkt ein genuss-
voller italienischer Mittag mit Freunden und Familie wahre
Waunder. An diesem Sonntag holen wir den Genuss und die
Leidenschaft der beliebtesten Kiiche der Welt in unseren Hof-
garten. Erst ein Aperitivo, dann die Antipasti, anschlief3end

primo e secondo piatto und zum Abschluss Espresso und Dol-

ce. Abgerundet wird La Dolce Vita mit sommerlichen Weinen
und italienischer Live-Musik. VIVA ITALIA!

30 VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2023

MENU,,BELLA ITALIA*

Aperitivo %

Meeresfriichtesalat
mit Limonendressing,
Basilikum, Tomaten und Bohnen

Ravioli von Scampi mit Krustentiersauce
und Safranfenchel

Saltimbocca vom Kalbsriicken
mit Pfifferlingsrisotto, iiberbackenen Zucchini
und Salbei-Barolo Sauce

Tiramisu ,,auf unsere Art“
mit Himbeeren und altem Balsamico

MENU-PREIS PRO PERSON
165 €~

Inklusive Aperitivo, Weinen, Mineralwasser und Espresso

SONNTAG, 14. JULI

ARRANGEMENT ,,BELLA ITALIA®

1Ubernachtung im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Friihstiick

FUR ZWE|I PERSONEN @

ZUM VORZUGSPREIS VON
225 €

BELLA ITALIA 31



www.menger-krug.de

IST UNSER HANDWERK

Im Fokus von Menger-Krug steht die Herstellung von exzellenten Sekten aus
hochwertigen deutschen Weinen in traditioneller Flaschengarung. Somit ist jede Flasche
Menger-Krug durch etliche Handgriffe und viel Leidenschaft gepragt.
Besuchen Sie uns in der Sektmanufaktur und erleben Sie puren Sektgenuss.

* %k Sk
* Kk
*

MENGER-KRUG
e Mgl SHL

DEIDESHEIMER
WEINKERWE

EIN HOHEPUNKT DER WEINFESTSAISON
MIT KULTSTATUS

Die Deidesheimer Weinkerwe ist ein absoluter Hohepunkt
der Weinfestsaison und ein Muss fiir alle Weinliebhaber. Denn
am 2. & 3. Augustwochenende dreht sich im malerischen
Stadtchen alles um Kultur, Kunst und Geniisse rund um den
Wein. Erleben Sie bei feingemachten regionalen Klassikern
die Pfilzer Lebensart in unserem Hofgarten und im Restau-
rant St. Urban (freitags bis montags). Auf unserer Gourmet-
terrasse verwohnen Sie die Kiichenchefs Stefan Neugebauer

und Felix Jarzina mit Ihren Kerwe-Kreationen freitags, sams-

tags und montags in entspannter Atmosphére.

I Elﬂil HOF
Do -

A=
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DIENSTAG

27. AUGUST

BESTEBAN
1.Platz

Bad Dirkheim - Frankenthal - Neustadt a.d. Weinstratie

PRIVATKUNDENBERATUNG

'y

71

ABC-SCHUTZEN
GANZ GROSS!

DAS ERSTKLASSLER-MENU

So bleibt der erste Schultag in bester Erinnerung! Ein ganz be-
sonderes Erlebnis fiir Kinder und Eltern. Und damit der erste

Schultag niemals vergessen wird, haben wir ein spezielles Ein-

” ° ‘ C pd
KO nto 'I St e1 n fa c h schulungs-Menii fiir die Schulstarter, Eltern, Geschwister und
{ J

Grof3eltern aufgelegt.
*auf mtl. Kontofiihrungspreis im Bonusprogramm
Bis zu \ Die Erstklissler sind zum Menii gerne von uns
100 o/0 eingeladen, die Eltern wiihlen a la carte.

Rabatt*

Girokonto mit Bonusprogramm . .
und Vorteilswelt. ERSTKLASSLER-MENU

Belohnt lhre Treue und bietet Tomatensiippchen
Einkaufsvorteile. mit Basilikum und Croutons

www.sparkasse-rhein-haardt.de/bonusprogramm
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken

mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren

Valrhona Schokoladeneis
. mit Vanillesauce

39€

Sparkasse
Rhein-Haardt

DAS ERSTKLASSLER-MENU 35




KozLowsKlI
[MMOBILIEN

DER PREMIUMMAKLER FUR IHRE
IMMOBILIE AN DER WEINSTRASSE

Wir sind seit (iber 23 Jahren Experten fiir
hochwertige Immaobilienvermittlung und
begleiten Sie gerne beim Kauf oder
Verkauf lhrer Immobilie.

Deidesheim | Marktplatz 7 | T 06326.946 9% D00
Mannheim | Friedrichsplatz 19 | T0&621. 42 946 225

KOZLOWSKI IMMOBILIEN.DE

UNSER

WILDWOCHEN

KOSTLICHES DIREKT AUS DEM WALD!

Einfach Wild! Geschmack, Qualitét, Nachhaltigkeit, fir Wild
in der Kiiche gibt es viele gute Griinde. Entdecken Sie Spezia-
litaten wie Reh, Hirsch, Wildschwein & Co. wihrend unserer

Wildwochen im Restaurant Sankt Urban.




SONNTAG

27. OKTOBER

BEGINN 12:30 UHR

DAS GROSSE
WILD-MENU

,Born to be wild!“ Das Leben in der freien Natur macht Wildbret

zu einer aromatischen Delikatesse. Als kronender Abschluss

unserer Wildwochen préasentieren Stefan Neugebauer und
Felix Jarzina ihre besten traditionellen und neu interpretierten
Gerichte.

38 VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

WILD-MENU

IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN
Amuse bouche
Variation vom Reh

Wildfasan ,,an der Karkasse gebraten®
mit Spitzkohl und Clementinensauce

Wildessenz unter der Blitterteighaube
mit Triffelravioli und Madeira

Hase ,a la Royal®
mit Foie Gras, Rosenkohl und glasierten Kastanien

Preiselbeertortchen
mit Walnuss und
Eis von karamellisierter weif3er Schokolade

Petit Fours

MENU-PREIS PRO PERSON
195€~

SONNTAG, 27. OKTOBER

WILD-ARRANGEMENT

1 Ubel‘nachtung im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Friithstiick

FUR ZWEI PERSONEN
ZUM VORZUGSPREIS VON
225€

DAS GROSSE WILD-MENU 39



DIE

HALLOWEEN-
KUCHENPARTY

DIE PARTY FUR FEINSCHMECKER
MIT FEIERLAUNE

»Let’s have a party“ heif3t es wieder bei unserer Halloween-
Kiichenparty. In der Nacht vor Allerheiligen wird es gruselig,
denn dann steigt wieder die legendére Kiichenparty im Deides-
heimer Hof. Stiirzen Sie sich ins bunte Treiben und schlemmen
Sie sich durch die kulinarischen Stationen direkt in unseren
Kiichen. Fiir prickelnde Abkiihlung sorgen Spitzenwinzer aus
der Region. Unsere Live-Band heizt im ganzen Haus richtig ein.
Also feiern Sie mit uns die schaurig schonste Party des Jahres.

Kochschiirzen zum Mitmachen liegen bereit.

185€*
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MITTWOCH, 30. OKTOBER-FREITAG, 1. NOVEMBER

2 Ubernachtungen im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Friihstiick

4-Gange Menii mit Weinreise
im Restaurant Sankt Urban am Mittwochabend

Teilnahme an unserer Kiichenparty
am Donnerstagabend

555/€
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NOVEMBER -
DEZEMBER

GANS
KLASSISCH!

TRADITIONELLES GANS ESSEN

Ab November und bis Weihnachten heif3t es bei uns wieder
»Brust oder Keule?“. Die Martinsgans ist der erste Hohepunkt
der Géinse-Saison. Dann laufen die Ofen in unseren Kiichen heif3.
Auch wenn die Zubereitung etwas Zeit in Anspruch nimmt - die
Miihe lohnt sich. Aus diesem Grunde sollten Sie das traditionel-
le St. Martins-Gansessen im Deidesheimer Hof nicht versdumen.
Genief3en Sie ein Ment rund um'’s liebe Federvieh in unserem
Restaurant Sankt Urban.

PREIS PRO PERSON
PORTIONS GANS (BRUST & KEULE)
48 €

GANZE GANS
195 €

Gans schon lecker. Bestellen Sie eine knusprige Gans frisch aus
dem Ofenrohrnach Grof3imutters Rezept mit kostlichem Apfel-
rotkohl, Kastanien und hausgemachtem Kartoffelknodel. Ab 4
Personen wird nach Vorbestellung eine ganze Gans auf Wunsch
am Tisch tranchiert. Ebenfalls nach Vorbestellung bieten wir
eine Hafermastgans ,,To Go“ fiir zu Hause in unserer Génsebox
an. Eine Anleitung zum Erhitzen liegt der Box bei.

GANS ,TO GO*
195 €
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FREITAG-SONNTAG, 8. NOVEMBER -1. DEZEMBER

ST.MARTINSGANS-MENU

IM RESTAURANT SANKT URBAN

Hausgemachtes Ginseschmalz
mit Holzofenbrot

Kleiner Ginsestrudel
mit getriiffeltem Blumenkohlsalat und Preiselbeeren

Brust und Keule von der Freilandgans
mit Apfel-Rotkohl, Kastaniengemiise,
gefiilltem Kartoffelknédel und Beifuf3sauce

Sorbet von der William Christ Birne
- auf Wunsch gerne aufgegossen -

MENU-PREIS PRO PERSON
84 €

GANS KLASSISCH 43



SONNTAG

17.NOVEMBER

BEGINN 17:00 UHR

FOUR HANDS
DINNER

MIT ZWEI-STERNE KOCH BORIS ROMMEL

Vier Hande - ein Menii! Wenn kulinarische Meister zusammen-
treffen, entsteht ein unvergessliches Geschmackserlebnis. Die
Gastgeber Stefan Neugebauer, Felix Jarzina und Sternekoch
Boris Rommel tun an diesem Sonntag genau das und kreieren
ein exquisites Four Hands Dinner. Boris Rommel, der mehrfach
mit zwei Michelin-Sternen ausgezeichnete Kiichenchef, ist ein
Meister seines Fachs. Im Altervon 39 Jahren hat Rommel bereits
eindrucksvoll bewiesen, dass erzu den besten Kéchen Deutsch-
lands gehort - seine Auszeichnung als Koch des Jahres 2022 ist
nur ein {iberzeugender Beleg dafiir. Dieser Abend wird fiir alle
Feinschmecker und Geniefler ein doppelt kostliches Ge-

schmackserlebnis.

\f
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FOUR HANDS MENU

IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN
Amuse Bouche

Sanft gegartes Lachsfilet
mit Champagner Vinaigrette,
weif3em Rettich und Avocado ><

Bretonischer Hummer ,,Romanoff*

Salmis und Ragout Fin
vom Wildfasan mit Triiffel und Schwarzwurzeln

Kalbsfilet im Tramezzini Mantel
mit Madeira und Topinambur

Paris Brest

Petit Fours

MENU-PREIS PRO PERSON
250 €~

Inklusive Aperitif

SONNTAG, 17. NOVEMBER

FOUR HANDS-ARRANGEMENT

1 Ubernachtung im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Friithstiick

FUR ZWEI PERSONEN
ZUM VORZUGSPREIS VON
2253

FOUR HANDS DINNER MIT BORIS ROMMEL 45



WEIHNACHTS-
FEIERN

IM DEIDESHEIMER HOF

Es ist die beschaulichste Zeit des Jahres, da sollte man nichts
dem Zufall iiberlassen. Wir planen Thre Weihnachtsfeier in ei-
nem ganz besonderen Rahmen von Anfang an und sorgen mit
viel Erfahrung und einem professionellen Team dafiir, dass
Sie und Thre Mitarbeiter mit leuchtenden Augen nach Hause
gehen. Wir richten Thnen einen eigenen Raum fiir Thre Weih-
nachtsfeier

Glithweinempfang oder alternativ Sektempfang
gerne auch in unserer Weihnachtsscheune

4-Gange Menii
»+ auch mit Brust und Keule von der Freilandgans
im Hauptgang
»+ ein vegetarischer Hauptgang zur Wahl ist moglich

Getranke zum Mentii:
Wasser, Weif3- und Rotwein, Bier und Softgetrianke
und einer Kaffeespezialitét (bis 23:00 Uhr)

165 €
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Zweierlei vom Wildlachs
mit Kaviar-Dillvinaigrette

Schaumsiippchen vom Blumenkohl
mit Zimteroutons

In Cognac-Egerling Rahm
gebratenes Entrecote vom Kalb
mit Rotkohlgemiise und Serviettenknddeln
Walnuss-Feigeneis

mit Birnenchutney und Portweinsabayon

89 €
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Innovation mit . LR S £
Tradition vereint. . 24 '

Als Familienbetrieb mit Tradition erarbeiten wir funktionale
und  &sthetische  Losungen  fir  unsere  Kunden.

Seit nahezu 100 Jahren stehen wir fiir Nachhaltigkeit und
Qualitat, immer mit dem Streben nach zukunftsorientierten
Ansdtzen in der Gestaltung von Holzobjekten, seien es
hervorragende und haltbare Produkte wie Fenster und Tiiren
oder passgenaue Mobel und Innenausbauten.
Wir projektieren auf Wunsch im eigenen Haus und finden %—
Losungen fiir private, gewerbliche und 6ffentliche Kunden.

FUDER GmbH | Hauptstr. 206 | 67475 Weidenthal | Tel. 06329/9929-0




DER NIKOLAUS
IM HAUS!

Ho, Ho, Ho. Am 6. Dezember kommt der Nikolaus mit einer ku-
linarischen Bescherung in unser Restaurant Sankt Urban. Das
ist die perfekte Einstimmung auf die bevorstehende Weihnachts-

zeit. Lehnen Sie sich an diesem Abend entspannt zurtick und

lassen Sie sich und Ihre Lieben von uns verwohnen.

BAD CAMBERGER

£ TAUNUSQUELLE

| Zweierlei vom Wildlachs

KOSTBARKEIT DER SINNE. mit Kaviar-Dill Vinaigrette

Schaumsiippchen von Kastanie und Orange
mit Majoran

In Burgunder geschmortes Kalbsbickchen
mit Sii3kartoffel-Mousseline und Zimtjus

H""' = {:l Birne Helene

www.taunusquelle.de 85¢€ 75 €
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FESTLICHE
WEIHNACHTEN

Weihnachtszeit ist Verwohnzeit. Wir freuen uns, Ihnen die Weih-
nachtstage so schon und angenehm zu bereiten, dass Sie sich

fithlen wie zu Hause. An den beiden Feiertagen haben wirunse-

re beiden Restaurants Schwarzer Hahn und Sankt Urban muttags

und abends geoffnet. Auf unserer Weihnachtskarte erfiillen wir

jeden noch offenen Wunsch.

Tortchen von der Foie Gras
mit StiBweingelée und Brioche

Schaumsiippchen vom Blumenkohl
mit gerauchertem Wildlachs und Dillerottons

Medaillon vom Rinderfilet
unter der Walnuss-Zimtkruste
mit getriiffeltem Wirsing, Macaire Kartoffeln

und Portweinsauce

Mandarinen-Vanilleschnitte
mit Spekulatiuseis und Punschsabayon

95 € 85€
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Amuse bouche

Variation vom Hummer
mit kleinem Karotten-Hummersiippchen

Ravioli vom Muskatkiirbis
mit Zitronengras-Curryschaum

und gerducherten Mandeln

In hellem Ponzu gegarter Steinbutt
mit geschmortem Lauch und Limetten-Sternanissauce

Rosa gebratener Rehriicken
mit Macadamia-Nusskruste, Kerbelknolle,
Waldpilzcrépe und Sauce Riche

Baba au Rhum
mit Variation von Clementinen

Feine Pralinés

195 € 170 €
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MITTWOCH - FREITAG

20.—27. DEZEMBER

STIMMUNGSVOLLE

Fiirviele ist die Weihnachtszeit etwas ganz Besonderes, fiirman-
che ist sie auch besonders stressig. Da bietet der Deidesheimer
Hofdirekt nach der Bescherung eine Oase der Ruhe, wo man sich

erholen und entspannen kann.

WEIHNACHTS-ARRANGEMENT

2 Ubernachtungen
im Komfort-Doppelzimmer, inklusive Frihstiick

5-Gange Weihnachtsmenii
im Restaurant Schwarzer Hahn am ersten Weihnachtsfeiertag

3-Génge Genief3er-Menii mit begleitenden Weinen
im Restaurant Sankt Urban am zweiten Weihnachtsfeiertag

[ 3¢ ] PREIS PRO PERSON
550 €
Finzelzimmeraufpreis 75 €
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DIENSTAG

24. DEZEMBER

TAKING HOME
FOR CHRISTMAS

Genief3en Sie das Weihnachtsfest mit unserem Festtagsmeni
ganz entspannt zu Hause. Wirkochen Ihr Menti im Deidesheimer
Hofzu, so dass Sie es zu Hause ganz einfach zubereiten konnen.
Eine Anleitung liegt in Threr Menii-Box.

WEIHNACHTS-MENU

FUR ZU HAUSE

Schaumsiippchen vom Hummer
mit gebratener Meerwassergarnele

In Triiffelsauce geschmortes Kalbsbickchen
mit Wirsing a la creme
und Serviettenknodel

Valrhona Schokoladen Tértchen
mit Pistaziensauce und Orangensalat

MENU-PREIS PRO PERSON
80 €

VORBESTELLUNG: Bis Samstag, 21.12.2024 (18 Uhr)
unter Telefon (06326) 96870 oder E-Mail: info@deidesheimerhof.de
ABHOLUNG: 24. Dezember von 10 bis 12 Uhr

Infos zur ,Gans to go“ entnehmen Ste bitte unserer Homepage

STIMMUNGSVOLLE WEIHNACHT | TAKING HOME 55



WELCOMEZ2025

DIE SILVESTERGALA

»The bestisyet to come. Getreu Frank Sinatras Motto feiern Sie
mit uns in das neue Jahrund erleben Sie einen wunderschénen
Silvesterabend. Lassen Sie sich von einem glanzvollen Jahres-
abschluss begeistern. Bei unserer exklusiven Silvestergala im
Restaurant Sankt Urban servieren wir IThnen ein festliches
5-Génge-Galamenii. Im Restaurant Schwarzer Hahn wird zur
Feier des letzten Tages im Jahr ein exklusives Feinschmecker-
Menii aufgetischt, bevorin der schick geschmiickten Barunsere
Silvesterparty startet. Ab 0.30 Uhr geht es bis in die frithen Mor-
genstunden bei der legendiren Kiichenparty hoch her. Und da-
mit das Neue Jahr noch besser anfingt, erwarten Sie schone

Uberraschungen und Gewinne bei unserer Silvester-Tombola.
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Happy New Year! Verbringen Sie zwei abwechslungsreiche Tage
und Néchte zum Jahreswechsel im Deidesheimer Hof. Feiern
Sie mit uns eine rauschende Silvesterparty und heif3en Sie das
neue Jahrwillkommen. Die Hohepunkte in unserem exklusiven

Arrangement sind:

2 Ubernachtungen
im Doppelzimmer, inklusive Friihstiick

4-Giange Abendessen
im Restaurant Sankt Urban am Montag

Teilnahme an unserer Silvestergala
inklusive Kiichenparty

Neujahrsbrunch
Silvestermenii

im Restaurant
Sankt Urban

Silvestermenii
im Restaurant
Schwarzer Hahn

590 € 690 €

optional:
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Amuse bouche

Mosaik von St. Jakobsmuschel und Wildlachs
mit Imperial Kaviar, Gurke und Sauerrahm

St. Pierre mit Hummer souffliert,
Erbsen-Mousseline und Safran-Estragonsauce

Haselnussravioli
mit Bio Onsen Eigelb, Schwarzwurzeln
und gehobelter Belper Knolle
Rinderfilet Rossini ,,Schwarzer Hahn*
mit geschmortem Knollensellerie
und Périgord Triiffeljus

Dessertkreation Schwarzer Hahn

Feine Pralinés

335€*
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Amuse bouche

Galantine von der Wachtel
mit Foie Gras und Triiffel an Walnussvinaigrette

Cannelloni von der Meerwassergarnele
mit Krustentiersauce und Blattspinat

Am Stiick gebratener Seeteufel
mit Fenchelrisotto und Safran-Pernod Sauce

Strudel vom Rehriicken und Pflaume
mit Kastanien-Mousseline, Rotkohl

und Wacholderjus

Dessertkreationen St. Urban

235€*
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SAMSTAG

15. MARZ 2025

BEGINN 19:30 UHR (BIS 0:00 UHR)

DIE
KUCHENPARTY

AM SCHONSTEN IST ES IN DER KUCHE

Am schonsten ist es in der Kiiche. Mit Uberzeugung laden wir Sie
zu unserer stimmungsvollen Kiichenparty ein. Unsere Kiichen-
party ist die gelungene Kombination aus Koch- und Grillshow,
Genuss und Partystimmung. Sie bedienen sich an verschiedenen
Kochstationen und wihlen unterzahlreichen Késtlichkeiten aus.
Ab geht die Post im ganzen Haus. An den Standen befreundeter
Winzerwerden exzellente Weine kredenzt und unsere Partyband
sorgt fiir ausgelassene Stimmung.

PREIS PRO PERSON
185€*

Inklusive Aperitif, Weine, Mineralwasser, Kaffee und Kochschiirze

SAVE
THE DATE
AM 31. OKTOBER 2025

STEIGT UNSERE HALLOWEEN-
KUCHENPARTY
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14. - 16. MARZ (Freitag - Sonntag)

KUCHENPARTY MIT KOPFKISSEN
2 Ubernachtungen im Komfort-Doppelzimmer
inklusive Friihstiick @

5-Géange Feinschmeckermenii
im Restaurant Schwarzer Hahn am Freitagabend

Teilnahme an unserer Kiichenparty
am Samstagabend

ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON
635 €

FEinzelzimmeraufpreis 75 €
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KOCHENMIT
STEFAN
NEUGEBAUER

EXKLUSIVE KOCHKURSE
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Dem Profi tiber die Schulter schauen, Tipps und wertvolle An-
regungen bekommen, das alles in einem exklusiven Rahmen bei
entspannterund lockerer Atmosphére. Die Kochkurse mit Sterne-
koch Stefan Neugebauer sind unterhaltsame Veranstaltungen,
bei denen Sie vieles tiberund aus der Kiiche erfahren, Schritt fir
Schritt ein 5-Gange-Menii zubereiten und dabei den unwider-
stehlichen Spaf3 am Kochen erleben. Sie brauchen nichts weiter

mitzubringen als gute Laune und Freude am Kochen.

ABLAUF
von 10:30 Uhr bis ca. 18 Uhr; maximal 16 Teilnehmer
in der Kursgebiihr enthalten sind Rezepte,
Essen, Getranke wihrend des gesamten Kurses und die
Deidesheimer Hof Kochschiirze als Souvenir

Gerne erstellen wir fiir Sie auch einen Geschenkgutschein.
(exklusive Kochkurse ab 10 Personen)
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KOCHKURSE
2024

SONNTAG, 4. FEBRUAR 2024

TRUFFEL - DIE GEHEIMNISVOLLE KNOLLE AUS DEM PERIGORD

PREIS PRO PERSON: 300 €

SONNTAG, 17. MARZ 2024

. REGIONALE KUCHE -
NATURLICH, SAISONAL UND KREATIV

PREIS PRO PERSON: 285 €

SONNTAG, 14. APRIL 2024

ASIEN - GRUSSE AUS DEM FERNEN OSTEN

PREIS PRO PERSON: 300 €

SONNTAG, 16. JUNI 2024

VEGETARISCHE KUCHE - FEIN UND RAFFINIERT

PREIS PRO PERSON: 285 €

SONNTAG, 8. SEPTEMBER 2024

FISCH UND MEERESFRUCHTE -
FANGFRISCHE DELIKATESSEN

PREIS PRO PERSON: 300 €

SONNTAG, 10. NOVEMBER 2024

WILD - AUF DER PIRSCH IN DEN HEIMISCHEN WALDERN

PREIS PRO PERSON: 300 €

SONNTAG, 1. DEZEMBER 2024

IHR WEIHNACHTSMENU - EIN FEST OHNE STRESS

PREIS PRO PERSON: 300 €

Bei Nichtteilnahme an unseren Kochkursen méchten wir Sie bitten,
spdtestens zehn Tage vorher abzusagen. Versiumen Sie diesen Termin,
miissen wir Ihnen leider die volle Kursgebiihr in Rechnung stellen.
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.Die Konigin der Kochrezepte ist die Phantasie.”

ARRANGEMENT
KOCHEN & SCHLUMMERN

1Ubernachtung
von Sonntag auf Montag, inklusive Friihstiicksbiiffet

Kochkurs am Sonntag

PREIS PRO PERSON
AB 405 €
(JE NACH KOCHKURS)

Begleitpersonen, die sich nur entspannen wollen,
tibernachten fiir 120 € inklusive Friihstiick.

ARRANGEMENT
GENIESSEN & SCHLUMMERN
+ KOCHEN & SCHLUMMERN

2 Ubernachtungen
von Samstag bis Montag inklusive Friihstiicksbiiffet

5-Géinge Gourmetmenii
im Restaurant Schwarzer Hahn am Samstagabend

Kochkurs am Sonntag
PREIS PRO PERSON
AB715 €
(JE NACH KOCHKURS)

Begleitpersonen, die sich nur verwohnen lassen wollen,
tibernachten fiir 120 € inklusive Friihstick und schlemmen
Siir 195 € im Restaurant Schwarzer Hahn am Samstagabend.

Bei Nichtteilnahme an unseren Kochkursen mochten wir Sie bitten,
spdtestens zehn Tage vorher abzusagen. Versdumen Sie diesen Termin,
miissen wir Ilhnen leider die volle Kursgebiihrin Rechnung stellen.
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Nehmen Sie ein Stiick Pfalz mit nach Hause!
Hambels Wurstspezialitdten gibt es auch zum Mitnehmen im Deidesheimer Hof.

()ngw@ Lwrusgwmqahﬁ

Pilzer Spezialidaten

Metzgerei Hambel - Wachenheim
Telefon 06322 4613 - info@hambel.de - www.hambel.de
Offnungszeiten: Mo, Di, Do, Fr: 8:00-18:30 Uhr; Mi+Sa: 8:00-13:00 Uhr

vrbank-mittelhaardt.de

Mit Immobilien
als Kapitalanlage

Mit Immobilien profitieren Sie von
Inflationssicherheit und einem langfristigen
Wertzuwachs.

Nutzen Sie dazu unsere Genossenschaftliche
Beratung. Jetzt Termin vereinbaren.

VR Bank
Mittelhaardt eG m



WIE GESCHWISTER:
GLEICHE HERKUNFT,
UNTERSCHIEDLICH IM

CHARAKTER.
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KARLSERG

Oft sind die kleinen Auszeiten, die man sich zu zweit gonnt, wichtiger
als grofse Feste. Entfliehen Sie dem Trubel Ihres Geburts- oder
Jahrestages und geniefsen Ihre Zweisamkeit an diesem besonderen Tag.

PREIS PRO PERSON
AB 590 €

ganzjihrig giiltig, Anreise donnerstags bis samstags
Verlingerungsnacht inkl. Friihstiick 120 € pro Person

UNSERE GANZJAHRESARRANGEMENTS
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DEIDESHEIMER VERWOHNTAGE EIN FEST DER GAUMENFREUDE

1 Ubernachtung
2 Ubernachtungen im Superior-Doppelzimmer, inklusive Friithstiick

im Doppelzimmer, inklusive Friihstiick
Begriiflung mit frischem Obst auf dem Zimmer

Begriiflung mit frischem Obst auf dem Zimmer
Champagner-Empfang und 5-Géange-Feinschmeckermenii
5-Génge Gourmetmenii in unserem Gourmet-Restaurant Schwarzer Hahn
in unserem Restaurant Schwarzer Hahn
inklusive Sekt-Aperitif, korrespondierender Weine,
Wasser und Kaffee

3-Ginge Menii
im Restaurant Sankt Urban

DURCHATMEN UND ENTSPANNEN

BIN DANN MAL WEG

2 Ubernachtungen, inklusive Friihstiick
Uberraschungs-Aperitif

3-Géange-Menii
1 Ubernachtung mit begleitenden Weinen im Restaurant Sankt Urban
von Sonntag auf Montag oder am Feiertag, inklusive Frithstick
4-Giinge-Genieflermenii
4-Giinge-Genief3ermenii im Restaurant Sankt Urban
mit begleitenden Weinen in unserem Restaurant Sankt Urban
ein Prisent als Erinnerung
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ENTSPANNEN UND GENIESSEN

Verwohnen Sie sich selbst oder einen ganz besonderen lieben Menschen
mit drei Nichten in unseren komfortablen Doppelzimmern. Am ersten
Abend geniefsen Sie unser dreigingiges ,,Deidesheimer Hof Menii“und
am zweiten Abend unser viergdngiges ,,Menii zur Wein-
kultur®mit begleitender Weinreise in unserem Restaurant Sankt Urban.
FEin kulinarischer Hohepunkt erwartet Sie am dritten Abend mit einem
[iinfgdngigen Spezialititenmenii in unserem Sternerestaurant
Schwarzer Hahn. Dank unseres reichhaltigen Friihstiickbiiffets starten
Ste ausgewogen in den Tag.

PREIS PRO PERSON
AB 745 €

FEinzelzimmeraufpreis 120 €
Ganzjihrig giiltig, Anreise dienstags bis samstags
Verlingerungsnacht inklusive Friihstiick 120 € pro Person
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Aufdie Riider fertig los. Denn die abwechslungsreiche Landschafi lisst
sich mit zwei Ridern intensiver und geniisslicher entdecken.

PREIS PRO PERSON
AB 520 €

Einzelzimmeraufpreis 75 €
Gangzjihrig giiltig, Anreise mittwochs bis samstags
Verlingerungsnacht inklusive Friihstiick 120 € pro Person

BILDNACHWEIS
S.6: iStock.com/brebca; S.10: iStock.com/AlexRaths; S.13: iStock.com/
Peoplelmages; S.26: iStock.com/RapidEye; S.50: iStock.com/inhauscreative
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Marktplatz 1 - 67146 Deidesheim
Telefon (06326) 96870
info@deidesheimerhof.de
deidesheimerhof.de



